
\ ("(вложение
ПРОВЕРОЧНЫЙ ЛИСТ 

по проведению родительского контроля в ш кольной столовой
J t f jQ 1!,, i U  СС,кС)ФЫ п 6 CC'i i С i  С t i l

(наименование образовательной организации) 
(основания)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии //iL t p j UL  х С t  С- г !  s - l
i-UwHbi КОМИССИИ —  ̂I L L  Г и и Н Ш й  f  А  , ^ с У й и с с и П - г : ( 7 / Г А

В присутствии__Щ  bC'CJCi А & J U t L &L U  CuL (г <£ и  Д  . ?  _ ___

составили настоящий проверочный лист о том, что « М ' » d'jC
2 QJ26 г. в смену, на перемене проведено мероприятие родительского
контроля за питанием обучающихся.
ВОПРОС ..... Да к
Соответствует' ли фактическое меню, объемы г ор 1 й., | 
двухнедельному меню, утвержденному ' руководите. ом \ /
общеобразовательной организации? _______________  _ ___i
Организовано' ли питание детей, требующих индивидуального 
подхода в организации питания детей (сахарный диабет, целпа^тя. ! ■ —
фенилкетонурия, мукозисцидоз, пищевая аллергия)?________   !_ |
Все ли дети с сахарным ■ диабетом, пищевой аллергией, цел пак:; ей, i 
муковисцидозом, фенилкетонурией питаются в столовой?
Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?________  j  i/_

i Все ли дети моют руки перед едой? ______________ I
\ Все ли дети едят сидя?______ ______________________ ______  _ u
Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли им времени Г  ; ^ —,---
Есть ли замечания по чистоте посуды? ! j к

------- ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- — -----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------— -----------------------------------г —

Есть ли замечания по чистоте столов? 1 ! ^
!Есть ли замечания к сервировке столов?

Теплые ли блюда выдаются детям? __ [ !/_
Лица, накрывающие на столы, работают в специальной одежце , 
(халат, головной убор)? . ____________
Организовано ли наряду с. основным питанием дополнительнее | ! ^
питание (через буфет или линию раздачи)?____________
Число детей, питающихся на данной перемене___________ __  J l
Масса всех блюд на одного ребенка по меню ;________ _______ ш
Общая масса несведенной пищи
Индекс несъедаемости ____ $  $ [ ’



На оснований проведенного мероприятия Комиссия рекомендует:

jh  f i c j x  i'i/ г IZj-x h X i-p '^ iu i(-l i t u  ,uc- j  1'^ Ъ 'и с  n C _______

Jttiiciпай, b M bO </;; иё/иы

________ £  С ( t f  “  t  <- t (  'с b  P i t  с ( Т е й  t  (■ с е е ._____________________

Подписи членов комиссии: j  .

v i i c c c t u t / i / ^ '
Со с п р а в е й  ©знакомлен законный представитель юридического г. ша 

Звательной организации: . /
______■____ /X It /flit /с С ■/’ ) .

Результаты родительского контроля внесены в ПС «Мониторинг с ; г а и н я - и 
здоровья» - « Щ  » . (указывается дата).

Расчет коэффициента несъедаемости

Коэф ф ициент  несъедаемост и - это инструмент родительски,:, и внутреннем  
контроля организации, показатель свидетельствующий об эф ф епт  -мости или 
неэффективности системы организации питания в организации, пол-’-ю.чи- реализации 
мероприятий по формированию навыков и приверж енности принципам здоровое-: ■ 
питания, профессионализма в приготовлении блюд, рациональности реж има питания, 
обеспечения благоприятных условий для приема пищи и соблюдения т ав, и  лично и 
гигиены детьми при приеме пищи, правильности принятого в школе реж и .и покрывании 
на столы, эффективности мероприятий родительского контроля т индикации 
факторов риска снижения востребованности рациона питания и сяоехълкм ной и\ 
коррекции. Коэффициент несъедаемости выраж ается в процентах.

Методика расчета:

масса остатков (з  к г  i - ■ г
Козфссиииент несъедаемости  ------------------------------------------------------------;  *  -  i ; о

■ ** ' масса в ы д ан н ы х  олю д (s к г ;

Интерпретация результатов:
До 10 % - оптимально;
.10  -  30 % - зона ‘(риска», требует пристального контроля за орга;лгл:и::си питания, 
анализ действующего меню и выявление проблемных позиций:
Более 30 % - зона «высокого риска», требует безотлагательных мел по оценка 
выдаваемой пищи. и. при необходимости, коррекции действующего меню.


